
　　無添加の味噌作り　体験会
船坂小学校跡施設管理運営委員会

年の瀬も近づいてきました。

　さて、この寒い時期に恒例の味噌作り体験会を行います。今回で５年目を迎え、毎年

リピーターの方や新しく参加された方とのコミニュケーションも生まれ、楽しくそして

体にやさしい手前みそ作りを行っています。

作った味噌は、持ち帰ってじっくり発酵させてから召し上がっていただきます。

参加ご希望の方は、船坂里山学校　事務室までお申し込み下さい。

日　時 第１回　令和２年１月２５日(土)　午後１時～３時頃

第２回　令和２年２月  ２日(日)　午後１時～３時頃

第３回　令和２年２月１５日（土）午後１時～３時頃

場　所 船坂里山学校　　ランチルーム

参加費 １５００円

持ち物 エプロン、バンダナ、味噌を持ち帰る容器（約３㎏の味噌が入る大きさ）
ハンカチ, マッシャー（豆をつぶす用）

募集人数 一日１５組（先着順）

申し込み方法 船坂里山学校　事務室にFAXか直接お申し込み下さい。
　　FAX　　０７８－９０４－１９７１
　　受付開始　　１２月１７日（火）9：00～
＊FAXで申し込まれた方は必ず電話で受付の確認をお願いいたします。

＊定員になり次第締め切らせて頂きます。

＊キャンセルの場合は、参加日５日前までにご連絡下さい。

問合せ先 船坂里山学校 TEL（０７８）９０４－１９７１　　9：00～17：00

(　月曜日　休館　）

　味噌作りに参加します。　 申し込み受付開始　１２月１７日（火）9：00～

　　　※参加希望日に○を入れて下さい締め切りは各体験日の５日前まで

　　　　　　（　　　）　　１月２５日（土）　１３：００～

　　　　　　（　　　）　　２月   ２日（日）　１３：００～

　　　　　　（　　　）　　２月１５日（土）　１３：００～

名前 （☎・携帯）

（fax）

＊この個人情報は目的以外に使用いたしません   ＊必ず連絡がつく番号をご記入ください

参加申込書

連絡先


